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Mittagessen inkl. Suppe & Dessert - CHF 35.-

Gebratene Maispouletbrust, leichten Gefliigeljus mit Erbsencreme, Cherrytomaten und
MO 6o Kartoffelgnocchi

31.08. << Gebratenes Doraden Filet «Meuniére» mit Salzkartoffeln, Spinat und Cherrytomaten

7 Gebackene Aubergine mit pikanter Tomatensauce und Reisgalette

QQJ Gebratene Entenbrust mit Honig-Thymiansauce, Zitronenravioli und Bundkarotte

DI
<—qa Lachs- Tranche im Tom-Kah-Fond mit Gemiise, Kartoffelwiirfel und Koriander
01.009.
¢ Grillierter Kiirbisplatzli auf gerdstetem Buchweizen, Gemiisewiirfel und Vinaigrette
Q;) Saltimbocca vom Schweinsnierstiick mit Rosmarinjus, Haselback-Kartoffeln und Wirsing aus dem
MI Klostergarten
<« Fish & Chips, Frittierter Kabeljau mit Siisskartoffel Frites und Aioli
02.09.
7 Gemiise Tortilla mit Tomaten Sugo, Oliven und Krautern
Geschnetzeltes von der Schweizer Poulet Brust «Ziircher Art» mit Rostigaletten und gemischtem
Gemiise
DO
<a Gebratenes Zanderfilet mit Petersilienschaum, Réstigaletten und gemischten Gemiise
03.009.
(7 Buntes Gemiise-Curry mit Erdniissen, Mungosprossen, und Mandelreis
Q:b Osso Bucco vom Rind «Gremolata» mit cremigem Safranrisotto und buntem Mischgemiise
FR
< Loup de mer mit cremigem Safranrisotto und buntem Mischgemiise
04.009.

) Frittierte Falafel auf Baba Ganoush mit Joghurtdip und Minze

Q:b Kalbsvoressen vom Schweizer Kalb mit Krautersauce, Kartoffelgratin und Kiirbisgemiise

SA

< Gebratenes Doraden Filet auf buntem Bohnenragout, Tomaten und Gemiise Cous Cous

05.09.

¢7 Hausgemachte Gemiise-Lasagne mit Rucola

Qb Spaghetti mit Rinds-Polpette, Basilikum und Mascarpone

SO

< Rotbarschfilet auf gediinstetem Fenchel, gebratener Griiner Spargel und Basmatireis
06.09.

(7 Friihlingsrollen mit kleinem Salat, Honig-Ingwerdressing und Sweet Chillisauce
DEKLARATION

Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden mit Herkunftsland bezeichnet. Fleischprodukte aus dem Ausland
kdnnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsférderer erzeugt worden sein. Alle Brote und Gebécke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden
separat deklariert. FUr Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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Abendessen inkl. Salat & Dessert - CHF 35.-

Q:b Rindsgeschnetzeltes Peperonisauce, Gemiisestreifen und Tagliatelle

MO
<a Kurz gebratene Crevetten in WeiBwein Sud, Knoblauch, Gemiisestreifen, Petersilie und Tagliatelle
31.08.
(7 Piadina mit mediterranem Grillgemiise, Rucola und Tomaten
Q:b Rindsfiletplatzli mit Miso Jus, Jasminreis, Gemiise Julienne und gebratenem Pak Choi
DI
<a Pochiertes Dorschfilet im Krdutermantel mit Jasminreis, Gemiise Julienne und gebratenem Pak Choi
01.09.
7 Gefiillte Zucchinischiffchen auf Gemiise Julienne und gebratenem Pak Choi
Q:b Sanft gegarte Kalbsschulter mit Pommery Senfsauce, Rostkartoffeln und Brokkoli
MI
<a Gebratenes Barschfilet Nouilly-Prat-Sauce mit Réstkartoffeln und Brokkoli
02.09.
¢J Parmesanflan mit Rostkartoffeln, geschmolzenen Tomaten und Brokkoli
Q:b Kalbshackbraten mit Kartoffelstock, pochiertem Ei und Gemiise-Batonettes
DO
<a Gebackenes Schollenfilet mit Limetten-Mayonnaise, Kartoffelstock und Gemiise-Batonettes
03.09.
(7 Frittierte Samosas mit Limetten-Mayonnaise auf Karotten-Cashewnuss-Salat
Q:b Mediterrane Poulet Roulade mit italienischem Venerereis und Sonnengemiise
FR

g Variation von Siiss- und Salzwasserfischen mit Dillrahmsauce, sautiertem Blattspinat und gedampfte
04.00. Kartoffeln

¢/ Hausgemachte Vollkorn-Tagliatelle mit Pesto Sauce und Burrata Mozzarella

Qb Sanft geschmortes Beef Brisket mit Buchenholzaroma, leichter BBQ-Sauce, Folienkartoffel mit
Sauerrahm und Cole Slaw Salat

SA
05.09.

<a Spaghetti Frutti di Mare mit Petersilie, Peperoncini und Zitrone

& Veganes Risotto mit Kokosmilch, Spinat, Mandeln und gebratene Champignons

Q:b Paniertes Poulet Schnitzel mit Pommes Frites, Zitrone und Gemiise

SO
06.09.

<a Zanderknusperli mit Pommes Frites, Zitrone und Gemiise

¢/ Gebratene Quinoa Taler mit buntem Mischgemiise und Joghurt-Krauterdip

DEKLARATION

Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden mit Herkunftsland bezeichnet. Fleischprodukte aus dem Ausland
kdnnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsférderer erzeugt worden sein. Alle Brote und Gebécke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden
separat deklariert. FUr Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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